gefiillte Ofenkartoffeln

Speisekartoffeln
- )Simonetta

Menge: | Zutaten: Zubereitung:
8-10 | Kartoffeln (Simonetta), | Kartoffeln griindlich waschen, anschlieBend mit Schale
mittelgroB kochen.
1/2 Stange | Lauch ® |n der Zwischenzeit Lauch wiirfeln und Schinken in
175 g | Schinken etwas Butter andiinsten
2 Becher | Schmand e Angediinsteten Lauch und Schinken mit Kase und
250 g | Kase Schmand in eine Schiissel geben.

Salz u. Pfeffer

o Mit Salz und Pfeffer abschmecken

* Gekochte Kartoffeln langs halbieren

e Die Halften mit einem Loffel vorsichtig aushéhlen
(dabei einen ca. 1 cm breiten Rand lassen)

e Ausgehohlte Kartoffelmasse zu den anderen Zutaten in
die Schiissel geben und mit einem Essloffel griindlich
vermengen.

» Kartoffelhdlften auf ein Backblech mit Backpapier
setzen

* Die Fillung mit Hilfe eines Essloffels in die
Kartoffelhalften fiillen.

e Bei 220 °C Ober-/Unterhitze ca. 20 Minuten
backen, bis der Kase zerlaufen und goldbraun ist.
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